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	1. 評審服務的職權範圍
	1.1 香港學術及職業資歷評審局（評審局）根據《學術及職業資歷評審條例》（第592章）（下稱《條例》）賦予其「評審當局」的職權，受星廚管理學校 (Star Chef Management School) （以下簡稱為“營辦者”）所託，根據訂立的服務協議書（編號︰VA1081）內有關下列之職權範圍，為營辦者進行「課程覆審」：
	1.2 評審乃根據訂立的服務協議書內列明之相關指引而進行。
	2. 評審局之評定
	課程覆審
	《中菜出品部基本理論與操作證書（資歷架構第1級）》
	2.1 評審局評定《中菜出品部基本理論與操作證書（資歷架構第1級）》達到聲稱的目標及資歷級別第1級的標準，成為已通過評審的課程，課程的評審資格有效期由2020年12月1日至2024年11月30日。
	2.2 有效期
	2.2.1 課程有效期將於以下指定的日期開始生效。
	2.3 課程覆審之評定如下：
	課程覆審
	《中菜點心部基本理論與操作證書（資歷架構第1級）》
	2.4 評審局評定《中菜點心部基本理論與操作證書（資歷架構第1級）》達到聲稱的目標及資歷級別第1級的標準，成為已通過評審的課程，課程的評審資格有效期由2020年12月1日至2024年11月30日。
	2.5 有效期
	2.5.1 課程有效期將於以下指定的日期開始生效。
	2.6 課程覆審的之評定如下：
	課程覆審
	《茶餐廳食品製作證書（資歷架構第1級）》
	2.7 評審局評定《茶餐廳食品製作證書（資歷架構第1級）》達到聲稱的目標及資歷級別第1級的標準，成為已通過評審的課程，課程的評審資格有效期由2020年12月1日至2024年11月30日。
	2.8 有效期
	2.8.1 課程有效期將於以下指定的日期開始生效。
	2.9 課程覆審的之評定如下：
	課程覆審
	《粵式燒味證書（資歷架構第1級）》
	2.10 評審局評定《粵式燒味證書（資歷架構第1級）》達到聲稱的目標及資歷級別第1級的標準，成為已通過評審的課程，課程的評審資格有效期由2020年12月1日至2024年11月30日。
	2.11 有效期
	2.11.1 課程有效期將於以下指定的日期開始生效。
	2.12 課程覆審的之評定如下：
	2.13 建議
	2.14 評審局將隨後參考相關資料，其中之一就是營辦者能履行於本評審報告中述明的任何「條件」和一直遵從述明的任何「限制」的要求，以證實營辦者是有能力持續達致其聲稱的目標及其課程是否持續符合標準以達致其聲稱的課程目標。為免生疑問，維持評審資格取決於營辦者能履行及遵從於本評審報告中述明的任何「條件」和「限制」的要求。
	3. 簡介
	星廚管理學校前身為「港九酒樓茶室總工會職業學校」，是一所烹飪學校。是次評審活動以審閱文件方式進行評審而不需實地考察。
	4. 課程資料
	4.1 課程目標
	《中菜出品部基本理論與操作證書（資歷架構第1級）》
	本課程旨在為有意從事中式飲食業的人士或剛入職的從業員提供有系統的中式食肆出品部運作及各工序的準備過程培訓，並藉實務操作令學員掌握基本操作技巧。
	《中菜點心部基本理論與操作證書（資歷架構第1級）》
	本課程旨在為有意從事中式飲食業或現職從業員提供有系統的中式食肆點心部工作流程及實務操作培訓，並藉實務操作令學員掌握基本操作技巧。
	《茶餐廳食品製作證書（資歷架構第1級）》
	本課程旨在為有意從事茶餐廳工作或剛入職的從業員，提供有系統的茶餐廳廚部及水吧部運作及各工序的準備過程培訓，並藉實務操作令學員掌握基本操作技巧。
	《粵式燒味證書（資歷架構第1級）》
	本課程旨在為有意從事中式飲食業或現職從業員提供有系統的中式食肆燒味部工作流程及實務操作培訓。
	4.2 擬定學習成效
	《中菜出品部基本理論與操作證書（資歷架構第1級）》
	完成本課程後，學員能：
	i) 對中式食肆出品部各分支的運作與關係有初步認知；
	ii) 在指導下，以基本技術協助選擇及處理不同種類的食物材料；
	iii) 在指導下，協助進行出品部內的加工準備及烹調工作；
	iv) 在指導下，協助進行基本烹調工作的爐頭工作；及
	v) 認識基本食物安全與衛生的要求。
	《中菜點心部基本理論與操作證書（資歷架構第1級）》
	完成本課程後，學員能：
	i) 能就不同中式點心的類別及特色有初步認知；
	ii) 在指導下，協助製作基本點心餡料；
	iii) 在指導下，協助製作基本點心的餡皮，加入餡料及令其成型；
	iv) 在指導下，協助進行基本點心烹調工作；及
	v) 學員能認識基本食物安全與衛生的要求。
	《茶餐廳食品製作證書（資歷架構第1級）》
	完成本課程後，學員能：
	i) 在指導下，協助進行茶餐廳食加的加工準備及烹調工作；
	ii) 在指導下，協助進行基本烹調工作及爐頭操作；
	iii) 製作各類無酒精的標準飲料，及提供基本水果切拼服務；及
	iv) 學員能認識基本食物安全與衛生的要求。
	《粵式燒味證書（資歷架構第1級）》
	完成本課程後，學員能：
	i) 認識各類燒味部工具的品種及使用方法；
	ii) 於指導及協助下認識燒味部各種烹調方法；及
	iii) 學員能認識基本食物安全與衛生的要求。
	4.3 課程結構
	《中菜出品部基本理論與操作證書（資歷架構第1級）》
	《中菜點心部基本理論與操作證書（資歷架構第1級）》
	《茶餐廳食品製作證書（資歷架構第1級）》
	《粵式燒味證書（資歷架構第1級）》
	4.4 畢業要求
	全部課程
	i) 整個課程出席率達70%或以上；及
	ii) 於每個成績評核項目取得總分50%或以上。
	註︰
	( 如學員獲豁免修讀個別單元，學員將不需要參加獲豁免單元的成績評核項目，亦不會於該單元評核項目中被視為不合格。
	( 學員出席率乃將實際出席節數除以課程需出席總節數（即課程總節數–獲豁免之單元節數）X 100%。
	( 如學員因事於考核當天缺席，或第一次考核時不合格，將可安排一次機會補考。如補考後之單元總成績仍然不合格，則被評為未能達至畢業要求而不會獲頒發證書。
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